
Il Ristorante: MenU e Listino Prezzi 2011

Gli Antipasti 

Gli Antipasti di Pesce:
Cape Sante gratinate alla Veneziana									         € 21,00
Le varianti di “Saor” e “Carpione” in  agrodolce (Scampi, Sarde e Pesce Spada) 				    € 18,00
Medaglioni d’Astice con Patate, Pomodoro Pendolino e Fagiolini						     € 26,00
Spuma di Baccalà mantecato alla Veneta con Polenta bianca rosolata					     € 18,00
Insalata tiepida di Polipo reale con Patate, Fagiolini e olio del Garda					     € 16,00
I Gamberoni al vapore con l’Insalata di agrumi e Valeriana						      € 20,00

		
Gli Antipasti diversi:
Prosciutto crudo di San Daniele al trancio (in stagione con Melone oppure Porcini e Carciofini) 			   € 18,00
Bresaola della Valtellina con Caprino erborinato, Pompelmo rosa e Rucola				    € 17,00
Insalatona croccante con bianco di Pollo al vapore e salsa Yogurt 					     € 18,00
La galantina di Faraona con farcia di Vitello, in guazzetto di Lenticchie					     € 18,00

Il crudo di Pesce:
		
Tartare di Tonno nostrano con Sale rosa e piccola Misticanza						      € 25,00
Carpaccio del pescato del giorno e marinato con salsa allo Zenzero e Soia (chicchi di Wasaby)		  € 25,00

Il crudo di Carne:
Il carpaccio di Manzo con Rughetta e salsa Casanova							       € 18,00

Il Vegetariano:
		
Le verdure alla griglia o al vapore con Mozzarella e Caprino						      € 18,00
Il Tomino fritto con i Funghetti trifolati e le falde di Peperone dolce					     € 19,00
		
Insalata di Spinacetti, Gorgonzola, Noci e Mela verde							       € 15,00
		
Asparagi “Bismark” o alla Parmigiana (Burro e Parmigiano)							      € 18,00

- I Prezzi sono soggetti a variazioni.
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I Primi Piatti
Le Paste:
Spaghettini con Vongole veraci										          € 18,00
Tagliolini fatti in casa con ragout di Crostacei								        € 19,00
Ravioli di nostra produzione con farcia di Branzino				  
(salsa bisque di Astice  e profumo di Basilico)									         € 22,00
Gnocchetti di patate fatti in casa con Rucola e Provola affumicata					     € 18,00
Mezzelune di Pasta all’uovo con farcia di Asparagi							       € 18,00
Vermicelli al Pomodoro fresco e profumo di Basilico							       € 15,00
Caserecci all’uovo con Gamberi e Zucchine								        € 18,00

I Gratinati:
		
Pasticcio di Lasagne all’Emiliana gratinate al forno							       € 18,00
Crespelle gratinate con Ricotta e Asparagi verdi								        € 16,00
Piccola zuppa di Cipolla gratinata con crostini e Parmigiano						      € 14,00

Le Zuppe:
		
Vellutata di Asparagi con Mandorle tostate e Crostini							       € 15,00
La Zuppa di Verdure fresche dei nostri orti								        € 15,00
La Zuppa di Cozze alla Tarantina									         € 18,00
Pasta e Fagioli alla Veneta										          € 18,00

I Risotti: 
(minimo 2 persone)

***Il Risotto mantecato con le primizie di Primavera 
(Asparagi oppure Buscandoli e Carletti)	 							             P.P.	 € 20,00
***Il Risotto mantecato con i Senatori di Sant’Erasmo (Piselli 1°Fiore)				          P.P.	 € 20,00
***Il Risotto con il Pescato del giorno								              P.P.	 € 24,00

- I Prezzi sono soggetti a variazioni.
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I Secondi Piatti

Il Pesce fresco del giorno:
Suprema di Branzino alla griglia con salmoriglio delicato						      € 28,00
Composizione di Pesce dell’Adriatico alla griglia							       € 30,00
Code di Scampi giganti di Caorle alla griglia								        € 30,00
Filetti di Sogliola alla graticola con Insalatina mista di Sant’Erasmo					     € 26,00
Seppioline in nero alla Veneziana con Polenta								        € 20,00
Il filetto di Rombo alla Veneta e Verdurine di stagione a vapore						      € 26,00

Il Fritto:
Code di Scampi con Verdurine e salsa Tartara								        € 28,00
Il Fritto misto dell’Adriatico										          € 22,00
Scampi e Calamari fritti											          € 25,00

Le Carni:
Controfiletto di Manzo grigliato alla Maitre d’Hotel							       € 22,00
Stracotto di Vitello brasato al Raboso, purea di Sedano Rapa						      € 22,00
Il filetto di Manzo in salsa all’Amarone con Verdurine al vapore						      € 25,00
Il fegato di Vitello alla Veneziana con Polenta bianca							       € 22,00
Le sfogliatine di Vitello a piacere (al Gorgonzola, al Marsala, ai Carciofini, oppure Asparagi)		  € 20,00
Le costolette d’Agnello gratinate alla Senape delicata ed  Erbette spontanee				    € 25,00
***Chateaubriand con salsa Bernese e Verdure di stagione 					           P.P.	 € 30,00
Il petto d’Anatra Moullard, salsa al Vino rosso e Miele amaro, Mele, Burro e Cannella			   € 24,00

I Contorni:
Le Insalatine dei nostri orti										          €   8,00
Il Pomodoro…												            €   8,00
Gli Asparagi a piacere											           € 14,00
Gli Spinaci al vapore											           €   8,00
			 
Le Patatine fritte											           €   8,00
I Carciofini alla Veneta											           € 14,00
			 
***Minimo 2 porzioni    -   I prezzi si intendono per persona tasse comprese  -  Servizio 12%  -  Coperto € 4,00
In alcuni periodi dell’anno, in base alla disponibilità di mercato, alcuni prodotti possono essere congelati. I Prezzi sono soggetti a variazioni.
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Dolci

Tiramisù												            € 12,00

Crema brûlée ai Frutti di Bosco 										         € 14,00

Crema Catalana in coccio										          € 14,00

Spuma di Marroni profumata al Rhum, Cioccolato fondente e Biscottini					     € 14,00

Mousse con Ricotta di Pecora e Frutti di bosco								        € 14,00

Fragole con Grand-Marnier e panna									         € 14,00

Crespelle dolci gratinate con crema pasticcera e Mele Renette flambate al Grand Marnier			   € 15,00

Lo Zabaione fatto alla lampada con Baicoli veneziani *** Minimo 2 persone		              *** P.P.	 € 15,00

Strudel di Mele e Mango in pasta brisée e salsa Vaniglia 							      € 15,00

Gelati 													             € 10,00
Vaniglia  • Cioccolato • Limone • Fragola • Mela Verde • Yogurt variegato
							     
Piatto di formaggi assortiti con Miele, Composte di Frutta e Noci						     € 18,00

***Minimo 2 porzioni    -   I prezzi si intendono per persona tasse comprese  -  Servizio 12%  -  Coperto € 4,00
In alcuni periodi dell’anno, in base alla disponibilità di mercato, alcuni prodotti possono essere congelati. 
I Prezzi sono soggetti a variazioni.
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